
結旨豚をふんだんに 

使 用 し た、冷 や し 

中 華。夏 季 限 定 で

す。 

夏季限定 

つめた～い夏そば 

夏うどん、具は山菜

となめこです。 

夏季限定 

朴葉おにぎり 

具は、結旨豚を山椒味噌

で味付けしました。 



天ぷらそば 

 

700円 天ぷらうどん 700円 

きつねそば 

 

600円 きつねうどん 600円 

カレーそば 800円 カレーうどん 800円 

ざるそば 650円 ざるうどん 650円 

山菜そば 650円 山菜うどん 650円 

麺大盛（0.5玉） 

そば うどん 

 ＋100円 

 

麺は白川産の米粉を使用した特製麺 

です。満喫ラーメンの姉妹品になります。 

トッピングに桜卵、飛騨の漬物や野菜 

郡上の明宝ハムなど昇竜街道沿線の 

食材を使った逸品です。 

味付けは、石川県のとり野菜味噌と豚骨スー

プをブレンド、自家製ネギラー油で 

少しピリ辛にした 
ラーメンです。霊峰白山周辺の食材にこだ

わった逸品です。 



満 喫 ら ー め ん  

（汁なし）を中心に

飛騨・白川・石川の

食材を使った、白山

百膳に載っている逸

品です。 

飛騨牛を贅沢に使った道

の駅オリジナルの牛丼 

油 揚 げ の 

オリジナル 

肉 な し  

カ レ  ー   

（中辛） 白川産 

結旨豚使用 



 

 飛騨牛5等級を少し

だけ味わいたい人の

焼き肉おにぎり 

 白川郷学園の生徒が、考案

したいなり寿司!！ 

 合掌造りをイメージした、地元食

材にこだわった逸品です、是非味

わってみてください。 

飛騨牛を使った炊

き込みおにぎり 

入手困難な飛騨

旨豚を使った肉

まん 

 このページのご飯は、すべて 

国内産のお米を使用しています。 

ひだうまぶた 

かやの実ソフト 400円 

バニラソフト 350円 

焼き豚まん 350円 

飛騨牛コロッケ        200円 

かき氷  300円 

ホットコーヒー 350円 

アイスコーヒー  350円 
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